
Nasi 
  Goreng

BAHAN-BAHAN

CARA-CARA MEMASAK

1.     Kacang panjang
2.    Lobak merah
3.    Bawang putih
4.    Bawang merah
5.    Fusipim Thai Veggie
6.    Cili api
7.     Belacan
8.    Garam
9.     Perasa

1.     Hiris kacang panjang menjadi kecil
2.    Potong lobak merah menjadi kecil
3.    Hiris bawang besar menjadi kecil
4.    Hiris bawang kecil menjadi kecil
5.    Kisar bawang besar, bawang putih, 3 batang cili api dan 1 inci belacan
6.    Tumiskan bahan-bahan yang di kisar tadi
7.     Masukkan kacang panjang dan lobak merah
8.    Belah Thai Veggie Fish Ball kepada dua dan masukkan ke dalam kuali
9.     Masukkan nasi dan gaul hingga sebati
10.  Masukkan sedikit garam dan perasa
11.   Siap untuk di hidangkan


